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Préparé par Produit .
nospcmafl; Vo= BIO Produits ou
et/ou ingrédients
régional labellisé
Semaine du 21 au 25 octobre 2024
MIDI GOUTERS
LUNDI 21 JUS DE RAISIN
FILET DE POISSON SAUCE A L'ANETH PAIN
FROMAGE
FROMAGE BLANC SUCRE
SALADE DE FRUITS (& portionner)
MARDI 22 CELERIRAPE (local) FACON REMOULADE ERUIT
LASAGNES DE LEGUMES MINI-CREPES SUCREESI
FROMAGE BLANC SUCRE
SAINT-PAULIN (a portionner)
BEIGNET CHOCOLAT-NOISETTE
MERCREDI 23 COLESLAW VINAIGRETTE COMPOTE POMME POIRE
AIGUILLETTES DE POULET SAUCE CREME PAIN AU LAIT
POMMES DE TERRE RISSOLEES LAT
FRUIT DE SAISON
JEUDI 24 SALADE VERTE VINAIGRETTE FRUIT
SAUTE DE BCEUF SAUCE MILANAISE BRIOCHE
YAOURT ABOIRE
BUCHETTE DE LAIT MELANGE (a portionner)
COMPOTE POMME (HVE)
VENDREDI 25 JUS DE POMME
SAUCISSE DE STRASBOURG* CAKE A LA VANILLE
CHOU A CHOUCROUTE ET POMMES DE TERRE LIEEGEOIS CHOCOLAT

FRUIT DE SAISON

MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

* PLAT FAISANT L'OBJET D'UN REMPLACEMENT POUR LES REPAS SANS PORC

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine. Merci de \érifier les étiquettes des produits.
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Semaine du 28 octobre au ler novembre 2024

| de Gaulle - 59370 Mons en Baroeul

énéral

MIDI
LUNDI 28 MACEDOINE MAYONNAISE JUS D'ORANGE
BOULETTES VEGETARIENNES SAUCE TOMATE MADELEINE
MINI-FARFALLES YAOURT SUCRE
CARRE DE LIGUEL (a portionner)
COMPOTE POMME POIRE
MARDI 29 CHOU ROUGE RAPE VINAIGRETTE FRUIT
SAUTE DE DINDE (OF) SAUCE AU CURRY CARRE FRAISE
SEMOULE BIO YAOURT ABOIRE
TOMME BLANCHE (& portionner)
FLAN NAPPE CARAMEL
MERCREDI 30 PI1ZZA AU FROMAGE (a portionner) JUS D'ANANAS
POISSON BLANC MEUNIERE MSC PAIN DE CAMPAGNE
CHOU FLEUR BECHAMEL FROMAGE
YAOURT BIO SUCRE
RAISIN

HALLOWEEN

JEUDI31 POoTION MAGIQUE A LA BAVE DE CRAPAUD (carotte)  COMPOTE POMME ABRICOT
RATIN DE COQUILLETTES Blo AUX DES DE VOLAILLE GAUFRETTE VANILLE
AU POTIRON ET AU CHEDDAR MIJOTE PAR CASPER LAIT
. MIMOLETTE DE HALLOWEEN (3 portionner)

MINT CREPES SUCREES SANGLANTES (confiture de greseille)

VENDREDI ler

MENUS SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

* PLAT FAISANT L'OBJET D'UN REMPLACEMENT POUR LES REPAS SANS PORC

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine.
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